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Soupe froide du moment 7€ Oeufs mimosa, mesclun 7€
Sardines Ortiz, pain grillé, beurre moutarde 9€

Terrine de campagne artisanale de porc noir de Bigorre  9€
Assiette de jambon de pays  7€

Burratina, tomates anciennes, vinaigrette thym, citron 7€
Petite assiette de saumon fumé, 7€ 

Toast, crème citronnée  

P L AT S

Lazare Salade 14€
Suprême de poulet jaune mariné, romaine, croûtons, olives, 

tomates confites, sauce estragon cerfeuil

Bowl végétarien 14€
Quinoa, avocat, œuf dur, pousses d’épinard, carotte, 

chou fleur, vinaigrette miel coriandre

Salade de boeuf façon thaï 14€
Bœuf mariné au gingembre, mesclun, chou rouge, noix de cajou, 

vinaigrette soja sésame

Steak tartare 15€
Frites maison et salade 

Pièce du boucher 16€
Frites maison et salade

Cheese burger de boeuf, bun brioché 16€
Frites maison et salade

Pêche du jour 17€
Ratatouille maison, huile citronnée curry

E N T R É E S D E S S E R T S
Tarte fine aux pommes, crème fraîche 6€

Panna cotta, coulis de saison 6€
Moelleux au chocolat, glace vanille 6€

Faisselle, brunoise de fruits de saison 6€
Glace 3 boules Vanille, café, chocolat, fraise, citron 7€

Accompagnement en supplèment 4 €
 Frites maison, salade, ratatouille maison, quinoa

F R O M AG E S
Assiette de fromages, mesclun 9€

FORMULE 
DÉJEUNER 

À L’ARDOISE

Entrée et plat 19€
 Plat et dessert 19€

Entrée, plat 
et dessert 23€

L A C O U R  D E  R O M E




